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Tutti i momenti formativi proposti possono essere effettuati anche presso gli uffici territoriali (ad esclusione del Coordinamento) a condizione che il numero del
personale sia almeno di 10 (dieci) partecipanti

I Docenti sono messi a disposizione da ICEA Nazionale, la quale si riserva di valutare eventuali formazioni a livello locale.



